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The Italian

Restaurant & Bar

FORRETTER

10 -POLPETTE DI PESCE ALLA VENEZIANA 89 kr

2 stk Panarede og stegt fishkage af torsk og kartofler,serveret med citron
mayo

171- KALVECARPACCIO 95kr

Silketynde skiver af rat kalvekod med grillet vilde svampe, parmesan, syltede
redleg, rucola og troffelmousse.

12 - LAKSETARTAR 90 kr

Marineret laks citrusfrugter, kaviar, rosépeber, syltede rodlog og
citronmayonnaise.

14- ZUPPA AL POMODORO 80kr

Hiemmelavet tomatsuppe med parmesan ost,frisk basilikum og sprodt
parmesan crouton

176- ARANCINI POMODORO E MOZZARELLA 90 KR

2stk Panarede og stegt ris kugler fyldt med tomatog mozzarella serveret med
parmesan creme
(Arancini er en klassisk opskrift fra Sicilien)

17-PARMIGIANA DI MELANZANE 99 kr
Suffle "af auberginer,tomat sovs,mozzarella,basilikum og parmesan

19- GAMBERI E ZUCCHINE 99kr
Rejer og marineret courgette salat med urter serveret med en rose’  creme

ALLE "DELTE FORRETER" SERVERES | EN TALLERKEN,
FOR EN EKSTRA TALLERKEN KOSTER 5 KR



\-‘.’r(’m%«

o

The Italian

Restaurant & Bar

PASTE & RISOTTI

20-RISOTTO COURGETTE OG TROFFEL
150kr
Risottoris sauteret frisk toskansk
troffel,courgette creme og parmesanost.

21-PASTA MANZO E FUNGHI
155kr
Pasta med maort oksekod souteret samt vilde
svampe og troffel.

22-PASTA AL RAGU NAPOLETANO
150kr
Pasta med langtidstegt svinekod i tomatsovs
og urter, serveret med parmesanost

23-PASTA SALMONE E POMODORI SECCHI
1T50KR
Pasta med frisk souteret laks,flede, urter og
torrede tomat

24 -RISOTTO Al FRUTTI DI MARE
1T50KR
Risotto ris med souteret sma bleksprutte
(lille octupus), rejer, muslinger.



\-‘.’r(%%«

o

The Italian

Restaurant & Bar

KOD & FISK

Alle retter serveres med dagens friske
grontsager og sma kartofler.
Eventuelle cendringer har en merpris
pad minimum 30 kr

Vores grillede kaoad er grillet pa kulgrill
30- KALVEMORBRAD 250kr

Grillet dansk kalvemerbrad (200 g) med
pebersauce.

31- RIBEYE STEAK 239kr
Grillet argentisk ribeye-steak
entrecote(250 g) med rodvinssauce.

32 -LAMMESKANK 235 kr
Braiserede dansk lammeskank med urter
og rgdvin

34-BRAISEREDE SVINEKABER 230 kr
Braiserede dansk svinekaeber med urte,
grentsager i marsalasauce.

35-GRATINERET KULEMULE 229kr

Frisk kulemule gratineret med

siciliensk pistacie serveret med en
creme af courgette



»—;@%;—«

A

The Italian

Restaurant & Bar

DESSERT

50- TIRAMISU 90kr
Hiemmelavet og autentisk , klassisk tiramisu.

51- FRUTTA E CIOCCOLATO BIANCO 79kr
Flede pudding med skovebaer og hvid chokolade

52-3 SLAGS ITALIENSK OSTE 90kr

Pecorino toscano, scarmoza affumicata og gorgonzola
serveret med kompot peber marineret log og frugt.

53-GNOCCO FRITTO 99KR
Stegt dej fyldt med Nutella(ltaliensk hasselnadder
creme)

BORN MENU

(KUN FOR BORN)

40-Pasta med langtidstegt svinekod og tomatersovs 70kr

41-Kalvemorbrad med Pommes frites
130 kr

42-Vanilje is 60kr(FOR VOKSEN 75 KR)

43 - Pommes Frites med mayo og ketchup
65 kr



